
 

 

 

 PROTEÍNA DA QUINOA®  

 INTRODUÇÃO:  

A Quinoa, grão nativo da região dos Andes, foi altamente valorizada e considerada a 

“mãe dos grãos” pelos Incas há muitos anos. Atualmente a Quinoa é amplamente 

utilizada como alimento por ser uma importante fonte de nutrição, ganhando espaço 

também na indústria cosmética devido aos diversos benefícios que os grãos 

proporcionam.  

 

PROPRIEDADES COSMÉTICAS  

PROTEÍNA DA QUINOA® contém várias propriedades benéficas à nossa saúde. O 

valor das proteínas encontradas na Quinoa é superior ao de todos os demais cereais.  

 Fonte de aminoácidos. Possui todos os aminoácidos necessários ao nosso 

organismo, inclusive aqueles que o organismo não fabrica naturalmente. 

 Fonte de proteínas de alta qualidade. 

 Contém vitaminas A, B1, B2, B3, B6, C e E. 

 Possui minerais como ferro, fósforo, cálcio, magnésio, potássio, zinco e 

manganês. 

 Alto valor energético, pouca gordura e grande quantidade de fibras. 

 Rica em ômega 3 e 6. 

 



 

 

PROTEÍNA DA QUINOA® é indicada como aditivo em mascaras de hidratação capilar, 

shampoos e condicionadores. 

 

DOSAGEM SUGERIDA : 

Shampoos, mascaras de hidratação e 

condicionadores. 

0,5 - 5,0% 

 

PRESERVAÇÃO Não há necessidade de estocar em geladeira.  

 

DADOS ANALÍTICOS  

Aparência: líquido de baixa viscosidade  

Cor: Âmbar 

Odor: característico  

INCI Name: Hydrolyzed Quinoa. 

Densidade: 0,9500 – 1,1000 

pH: 5,00 – 7,00 

 

ESTABILIDADE - PRAZO DE VALIDADE  

PROTEÍNA DA QUINOA ® deve ser estocada hermeticamente fechada e em 

temperaturas entre 15ºC e 35ºC. Manter medidas adequadas de higiene durante a 

utilização. Prazo de validade: 24 meses a partir da data de fabricação (vide nº lote). 

 

OBSERVAÇÕES:  

As informações contidas nesta Ficha foram compiladas de nossos fornecedores e de 

várias publicações técnicas tidas como verdadeiras. Não garantimos a exatidão dos 

dados. O único propósito deste documento é ser um guia para utilização apropriada do 

material. É de responsabilidade do usuário, determinar adequação destas informações 

para o uso correto do produto. 


